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Pinot Noir 100%

Zona di produzione

La denominazione Côtes de Nuits-Villages ricomprende cinque
comuni situati nella sotto regione della Côte de Nuits, Brochon,
Fixin, Premeaux, Comblanchien e Corgoloin. La denominazione
ricomprende vigneti di alta qualità, che non rientrano in altre
denominazioni comunali nelle vicinanze. Il vigneto in cui viene
prodotto questo vino è composto da viti sia giovani che di 60
anni ed è posizionato a metà del pendio del lieu-dit Creux de
Sobron. Il terreno è calcareo leggermente argilloso, arricchito
da numerosi piccoli ciottoli. 

Vinificazione e affinamento

Le uve raccolte a mano arrivano in cantina in piccole ceste.
Una parte delle uve dopo una pressatura soffice e una
decantazione, effettua la fermentazione alcolica in vasi vinari
che dura per 8-10 giorni. Un'altra parte delle uve viene
immediatamente messa in barriques dove la vinificazione e
poi l’affinamento dureranno tra i 12 e i 18 mesi. Prima
dell'imbottigliamento vengono effettuati due o tre travasi, e se
necessario una leggera filtrazione.

Caratteristiche sensoriali

Il vino presenta un'accattivante tonalità rosso rubino. L'aroma
evoca note di frutti di bosco e al palato spiccano i sapori di
marasca, mora e frutti di bosco, caratteristici dei vini della
Côte de Nuits. Il palato rivela una struttura complessa con un
finale aggraziato e discreto.


