
Chardonnay 100%

C É P A G E

Oger Grand Cru -  v igneti  Les
Noyerots e Les Rumigny 

T E R R O I R

Fermentazione alcol ica e 
malolatt ica in  vasche di  
acciaio inox per uve di  
un’unica annata.

V I N I F I C A Z I O N E

      Almeno 60 mesi  sur  l ie

  A F F I N A M E N T O

           Al la vista è gial lo dorato
            acceso con rif lessi  vivaci.  I l
             perlage è f ine,
              elegantemente
               persistente. Al  naso si
                r itrova la dolcezza della
                vaniglia,  del la crema
                pasticcera unita al la
                nocciola.  Si  accordano
                poi  erbe aromatiche quali
                lemongrass e t imo. Nel
                f inale è evidente un
                piacevolissimo tocco
                salmastro.  Al  palato lo
                champagne è pieno, r icco
                e avvolgente.

     C A R A T T E R I S T I C H E
      S E N S O R I A L I

Pur Oger

Extra Brut Millésimé

Grand Cru 

Blanc de Blancs


