
PORTO VINTAGE
Denominação  de  Or igem Contro lada

VITIGNO

Tour iga  Franca ,  Tour iga  Nac ional ,  T inta
Ror iz ,  Sousão .

VINIFICAZIONE

Vini f i cato  con  uve  se lez ionate  provenient i
da  Quinta  do  Caêdo e  Quinta  do  Porto ,  le
uve  sono racco l te  a  mano ne l la  fase
ott imale  d i  maturaz ione  e  v in i f i cate
secondo le  prat i che  t radiz ional i  d i  Porto .  La
pig iatura  de l i cata  e  la  d i raspatura  parz ia le
del  f rutto  perfettamente  maturo  sono poi
segui te  da l la  maceraz ione  durante  la
fermentaz ione  a lco l i ca .  Le  uve  sono s tate
pressate  ne l le  legare  grandi  t in i  d i  grani to
a  temperatura  contro l lata  d i  28  ºC .  Questa
tecnica  d i  p ig iatura  favor i sce  la  qual i tà
del l 'es t raz ione  durante  la  fermentaz ione .
Dopo l 'assemblaggio  d i  ogni  lot to ,  i  v in i  g ià
dimostrano una  qual i tà  eccez ionale
presagendo una  grande  annata .  I  v in i
af f inano poi  per  18  mes i  in  bott i  d i  rovere .
I l  lot to  f ina le  è  s tato  ottenuto  so lo  dopo
una r igorosa  se lez ione  de i  v in i ,  so lo  quel l i
d i  a l t i s s ima qual i tà  sono s tat i  ut i l i zzat i .

CARATTERISTICHE SENSORIALI

Questo  V intage  mostra  un  co lore  molto
intenso ,  quas i  cupo .  L 'aroma r ive la  una
grande  compless i tà  e  intens i tà  con  note  d i
f rutta  nera  ess i ccata ,  come prugne  e  f i ch i .
Assa i  interessant i  sono le  note  ba lsamiche
di  er i ca  cos ì  come sentor i  d i  l iqu i r iz ia ,
cacao  e  c iocco lato  der ivant i  da l la  ecce l lente
maturaz ione .  Denso  a l  pa lato ,  con  grande
volume,  ha  un'ac id i tà  b i lanc iata  che
incornic ia  note  d i  c iocco lato  a l  la t te  e
amarena .


